
 

Bezüglich Allergene und Zusatzstoffe informieren Sie unsere Mitarbeiter gerne 

 

menü 
Donnerstag – Freitag – Samstag 

 

Der Winter ist noch da, aber die Tage werden langsam wieder heller – und 
genau dieses Gefühl findet sich auch auf unserer neuen Karte wieder. Passend 
zur Jahreszeit setzen wir auf aromatische Winterklassiker und saisonale 
Komponenten: Kräftige Kohl- und Wurzelgemüse, feine Pilznoten sowie Wild- 
und winterliche Fruchtaromen sorgen für wohltuende Tiefe auf dem Teller. 
Und während es draußen noch kühl bleibt, laden drinnen entspannte, loungige 
Stunden bei gutem Essen und einem Glas Wein dazu ein, den Abend in aller 
Ruhe zu genießen. Wir wünschen viel Freude beim Probieren und Genießen. 
 

 

Zum Ankommen: 

Hausgemachtes Sauerteigbrot | Rauchsalz Butter | Kräuter Öl          7,00 EUR 
 

Vorspeise: 

Rindertatar | Chicorée  | Birne | Topinambur     19,00 EUR 

Sellerie Cannelloni | Hamachi | Haselnuss | Quitte   17,00 EUR 
 

Suppe: 

Miso-Suppe aus Fränkischen Pilzen |Fränkischer Aal | Apfel   12,00 EUR     

Karotten Suppe | Kimchi | Ziegenkäse | Sesam | Koriander  12,00 EUR 
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Zwischengang: 

Mainzander |Kartoffel-Mousseline |Kaviar beurre-blanc |Kräuter 20,00 EUR  

Fränkische Blaue Zipfel |Apfelessig |Wurzelgemüse |Meerrettich 16,00 EUR 
 

Hauptgerichte: 

Navetten | Grünkohl | Pilze | Mole | Sauce Bernaise     30,00 EUR 

Reh | Wirsing | Wildpreiselbeere | Kartoffelbaumkuchen  38,00 EUR  

Kalbsleber | Schwarzwurzel | Schalotten |Boscop    34,00 EUR        

Wachtelbrust | Cranberry | Petersilienwurzel | Schwarzkohl   36,00 EUR 

Heilbutt | Erbse | Kartoffel | Schwarzer Knoblauch | Kapuziner  38,00 EUR
  
 

Zum Abschluss: 

Birne Helene | Veilchen | Vanille | Schokolade     16,00 EUR    

Panna Cotta | Honig | Zitrone | Schafgarbe     16,00 EUR

  

 

 

 

 

 



 

Bezüglich Allergene und Zusatzstoffe informieren Sie unsere Mitarbeiter gerne 

 

 

 

Unsere Menüs: 
 

 
3 GÄNGE 

Tatar – Reh – Birne Helene       69,00 EUR 

Sellerie Cannelloni – Navetten – Birne Helene    59,00 EUR 

+ optionale Weinbegleitung (je 0,1l)      18,00 EUR 

 
4 GÄNGE 

Tatar – Misosuppe – Reh – Birne Helene     79,00 EUR 

Sellerie Cannelloni – Karottensuppe – Navetten – Birne Helene 69,00 EUR 

+ optionale Weinbegleitung (je 0,1l)      24,00 EUR 

 
7 GÄNGE 

Brot & Butter – Tatar – Karottensuppe – Mainzander –  
Navetten – Wachtelbrust – Panna Cotta     125,00 EUR  

+ optionale Weinbegleitung (je 0,1l)      37,00 EUR 

 


