
 

Bezüglich Allergene und Zusatzstoffe informieren Sie unsere Mitarbeiter gerne 

 

menü 
Donnerstag – Freitag – Samstag 

 

Jetzt kommt er aber wirklich: der Frühling! Und auch auf unserer aktuellen 
Karte ist er deutlich zu spüren. Frische Kräuter, feine Säure, leichte Schärfe und 
kräftige Aromen treffen aufeinander und bringen eine neue Balance auf den 
Teller. Spargel, Bärlauch und Pfirsich sind endlich wieder da – ergänzt von 
Komponenten wie Sauerampfer, Holunder oder Shiso, die den Gerichten 
Leichtigkeit und Tiefe zugleich geben. Wenn es draußen frühlingshafter wird, 
sind es genau diese Abende, die man am liebsten bei gutem Essen, einem Glas 
Wein und entspannter Atmosphäre ausklingen lässt. Wir wünschen viel Freude 
beim Probieren und Genießen. 

 

Zum Ankommen: 

Hausgemachtes Sauerteigbrot | Heumilch Butter | Kräuter Öl  7,00 EUR 
 

Vorspeise: 

Spessart Forelle | Kimchi-Sesam | Kichererbsen | Sauerampfer 17,00 EUR 

Rindertatar | Petersilie | Sellerie | Kaviar | Wasabi     19,00 EUR 

Blutwurst | Apfel | Aubergine | Krause Glucke | Mangaliza Speck 17,00 EUR 
 

Suppe: 

Erbsenschaum | Erbsen-Eierstich | Holunder | Champignons 12,00 EUR 
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Zwischengang: 

Fregola Sarda | Frühlingslauch | Artischocke | Parmesan  18,00 EUR  

Kaisergranat | Zucchini | Chili | Garum | Shiso    22,00 EUR 
 

Hauptgerichte: 

Spargel | Eigelbcreme | Kerbel | Bamberger Hörnchen  30,00 EUR 

Rinderrippe | Enoki Pilze |Karotte |Afra-Kartoffel |Bärlauchpfeffer 36,00 EUR  

Iberico Pressa | Aubergine | Mole | Chili | Sellerie   38,00 EUR        

Schwarzfederhuhn | Honig | Limetten | Kopfsalat | Haselnuss 34,00 EUR 

Scholle | Blumenkohl | Buchweizen | Lardo | Salbei | Pfirsich 36,00 EUR
  
 

Zum Abschluss: 

Erdbeere | Ananas-Erdbeere | Vanille | Rosmarin   16,00 EUR    

Pfirsich | Mandel | Lavendel | Valrhona Schokolade      16,00 EUR
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Unsere Menüs: 
 

 
3 GÄNGE 

Tatar – Rinderrippe   – Pfirsich        69,00 EUR 

Geschmorter Kohlrabi – Spargel – Pfirsich     59,00 EUR 

+ optionale Weinbegleitung (je 0,1l)      18,00 EUR 

 
4 GÄNGE 

Tatar – Erbsenschaum – Rinderrippe – Pfirsich      79,00 EUR 

Geschmorter Kohlrabi – Erbsenschaum – Spargel – Pfirsich  69,00 EUR 

+ optionale Weinbegleitung (je 0,1l)      24,00 EUR 

 
7 GÄNGE 

Brot & Butter – Tatar – Erbsenschaum – Kaisergranat –   
Spargel – Iberico – Erdbeere         135,00 EUR  

+ optionale Weinbegleitung (je 0,1l)      37,00 EUR 

 


